


Vorspeisen

.. unsere Vorspeisen werden in diversen Glasern oder Schisseln,
sowie als Variation am Teller kreativ und dekorativ angerichtet ...

Pikante Barbarie Enten-Satés aut Quittenchutney

Tatar vom Wildlachs
und marinierter Winterapfel an frischer Dille

Riesengarnelen Freshwater aut Glasnudelsalat
an Schoten und Sprossen

Roastbeetfrollchen vom heimischen Rind
an Dimdlsent und cremigem Esterhdzygemise

Rosa gebratener Kalbsricken
an purierten Kichererbsen und Sakura Kresse

Luftgetrockneter Prosciutto crudo aut rotem Coleslaw



Rohmarinierter Thuntisch an Pomelo und Avocado
Hausgemachte Gemisesushi an Soja und Wasabi

Beet Tatare Ballchen vom Genussregion Rind
an gehackten Pistazien

Mini Grammelknaderl auf saftigem Paradeiskraut

Tafelspitzstlzchen im Frizzanteglas
an GemUseperlen und Aptelkren

mit Vinaigrette vom Kerndl und rotem Zwiebel

Wasabibiskuits mit Kraiuter-Frischkéise
und Streifen vom Raucherlachs

Sous vide gegarte Barbarie Entenbrust aut Frisee und Mango
Knusprige Mini Schaumrollen mit Hihnercurry gefollt

VI\/\ini Wraps vom Mozzarella di Bufala dazu frischer Ruccola
an getrockneten Tomaten und Basilikumpesto

Mini Wraps mit Streifen vom gegrillten Landhend|
frische Ananas an Karottensticks und Currydip

Salat von schwarzen Linsen an Biokarotten
dazu Cranberrys und Pinienkerne



Bulgursalat mit Kichererbsen und frischen Gartenkréutern
Salat von der Quinoa an Kidney Bohnen mit buntem

Paprika dazu junger Kukuruz und Mangospalten

dazu frisches Brot & Gebdack aus unserem Kérberl
(aut Wunsch auch mit hausgebackenem Ciabattal

Preis pro Person bei Auswahl von 2 verschiedenen Vorspeisen
.. auf Anfragel!

Preis pro Person bei Auswahl von 3 verschiedenen Vorspeisen
.. auf Anfragel!

Preis pro Person bei Auswahl von 4 verschiedenen Vorspeisen
.. auf Anfragel!

Preis pro Person bei Auswahl von 5 verschiedenen Vorspeisen
.. auf Anfragel!

Suppen

.. unsere Suppen werden in Chatfing Dishes am Buffet aufgebaut
und die Suppeneinlagen neben beigestellt oder aut VWunsch
auch im Suppentopt angerichtet und am Gdastetisch eingestellt ...



Kraftsuppe vom Rind mit Leberknédeln oder Krauterfritatten
Tafelspitzbouillon mit Griednockerln und feinem Wurzelgemise

Festtagssuppe mit unseren hausgemachten Nudeln
an Suppenfleisch und GemUsestreifen

Pannonische Fischsuppe mit Safran
mit hausgemachtem R&ucherlachstascherl

VCremesuppe von Stbkartoffeln dazu luftgetrocknete Chips
Garnelen-Kokosschaumsuppe mit feiner Chilinote
Kukuruzschaumsuppe mit Pop & Corn

Pastinaken Cremesuppe mit gebackenen Selleriescheiben
v Knoblauchrahmsuppe mit Weibbrotwiirfeln

Barlauch-Cremesuppe
mit Schwarzbrot-Bauernspeck Krusteln



Cremesuppe von der Bio Zuckererbse
an frischen Schoten und Kr&uterrahm

Preis pro Person bei Auswahl von 1 Suppe
.. aut Anfragel!

Preis pro Person bei Auswahl von 2 Suppen
.. aut Anfragel!

Hauptspeisen

.. unsere Hauptspeisen und sémtliche Beilagen werden in Chafing
Dishes dekorativ angerichtet und auf einem Buffet aufgebaut ...

.. unsere gebackenen Variationen ...

Wiener Schnitzerl vom Schweinsriicken mit Butterreis ocler Erbsenreis



Gebackene Filetschnitzerl von der Putenbrust

in der Kirbiskernpanier Sesampanier
dazu knusprige Bratkartofteln

Ausgebackenes vom Landhenderl
(Oberkeule, Unterkeule, Brust, Higerl ev. mit Leber)

Brust und Keule vom Backhenderl dazu Petersilkartoffeln

Cordon Bleu Rollchen

vom Schweinsricken von der Putenbrust
mit Bergkase gefullt dazu gebackene Erdapftelspalten

Rehschnitzerl vom Leithaberg Bock in der Kirbiskernpanier
an Preiselbeeren und gekréuterten Annabelle Erdépfeln

Rinderfiletspitzen Stroganoft mit frischen Wald-
und Wiesenschwammerln dazu Butternockerln

Zwiebelrostbraten vom Donauland Rind
mit knusprigen Zwiebelringen und Bratkartoffeln

Rahmrostbraten nach Esterhdzy Art
mit Streifen vom WurzelgemUse und Erd@ptelschmarren



Satftige Roulade vom Rinderricken
mit GartengemUsefillung an Bauemnspeck dazu Butternockerln

Ragout vom Leithaberg Reh und Hirschkalb
mit VWaldpilzen dazu Serviettenknédeln und Preiselbeerkompott

Hekk ... nach traditioneller pannonischer Art
auf Melange vom WintergemUse

Gebratener Waller
aut Selleriepiree dazu gebratener Muskatkirbis
und Meerrettichcreme

In Olivend| gebratene Filetstiicke von frischen
SUB- und Salzwasserfischen an Krauter-Oberscreme
mit herbstlicher GemUsepfanne

Lachsschnitte vom Grill auf cremigen Zucchinistreifen
und unseren hausgemachten Tomatennudeln

Safranreis nach Paella Art mit Tomaten & Paprika
daraut Meerestrichte und frische Steingamelen

Krenfleisch vom Zanderfilet
im Wurzelgemisesud dazu Stampterdépteln



Kronen vom Spanferkelriicken aut
burgenléndischen Krauttleckerln an Malzbiersafterl

Klassischer Schweinsbraten
an Natursafterl und Serviettenknddeln

Spare Ribs in der Barbecue-Honigbeize gebraten
dazu Bratkartoffeln und Sauce Aliola lauch )

Lammricken aut Polentaplétzchen
an schwarzem Bohnenragout
mit gerdsteten Rosmarinerdépteln

Knusprig gebratene Gewiirz-Entenbrust
mit Quittensauce und Schupfnudeln

Rosa gebratene Streifen vom Jungrinderfilet
aut knackigem Gemise aus dem Wok
an Terriyaki Sauce und hausgemachten Eiernudeln

Surt and Turt
Tournedos vom Donauland Rind und King Prawns
aut gerdstetem WintergemUse an Burgunderessenz

Geschmorte Rinderbéckchen mit Riben und Méhren
dazu Pak Choi und Spatzle



HoUhnerfiletstreiten am Zitronengras-Spield mit Gemisemelange
und Couscous dazu eine Ingwer-Vanille-Sole

Tatelspitz vom Kalb
mit Semmelkren & Apfelkren an gerdsteten Erddpfeln

Medaillons vom Hirschkalb

mit einer Roulade von Erdépfeln und Rotkraut
an wirziger Jagersobe und Brokkolirosen

Schweinsjungfernbraten an Pleffersoie
mit wirzigen Speck-Bohnen und Kartoffelspitzen

VGnocchi und Paradeiser

Hausgemachte Erdapfel-Tomatennocken dazu unser Basilikumpesto
an cremigem Blattspinat und Grana Padano

Biovegane Ravioli
getUllt mit Belugalinsen an Karotten und Cranberrys
in Creme und Sofde von Cocktailparadeisern an Sprossenmelange

V Nockerln und Spinat
Hausgemachte Butternockerln und junger Blattspinat
in cremiger Schinken-Oberssauce mit wirzigem Kase Uberbacken

Inkanudeln - unsere Penne von der Kakaobohne
mit einem Hauch von Chili an Wintersprossen sowie
gerdstetemn Mini Kukuruz und Erbsenschoten



Makkaroni & Meerestrichte vom Grill #
mit Kalamar und Oktopus an Sihwassergarelen sowie Mies- und
Pfahlmuscheln dazu Rispenparadeiser in Oliven-Knoblauchdl

Preis pro Person bei Auswahl von 2 verschiedenen Hauptspeisen
.. aut Anfragel!

Preis pro Person bei Auswahl von 3 verschiedenen Hauptspeisen
.. aut Anfragel!

Preis pro Person bei Auswahl von 4 verschiedenen Hauptspeisen

.. aut Anfragel!
* kleiner Aufpreis pro Person pro Gericht

Spanterkel

.. wir bieten unser Spanferkel ab einer Gasteanzahl
von mindestens 20 Personen bis maximal 500 Personen an ...




Knusprig gebratenes Spanferkel
auf wirziger Krauter-Semmelfille dazu
warmer kalter Speck-Krautsalat und Natursafterl

.. unser Spanferkel wird in einer grofden Pfanne présentiert
und vor den Gdasten aufgeschnitten bzw. den
Gasten anschliebend auf den Teller gelegt ...

Rieslingkraut | Sauerkraut | Bayrisch Kraut
Linsen & Speck | Semmeltille im Speckmantel
Serviettenknddeln | Semmelknéderln
Erdaptelknddeln | Erdapftelspitzen
Folienkartoffeln | gerdstetes Gartengemise...



Erdapfelsalat - unsere hausgemachte Spezialitét

Bunte Blattsalate
(Ruccola, Vogerlsalat, Eisberg, Radicchio, Lollo Rosso...)
mit Joghurtdressing oder Apfelessig-Olivensimarinade

Krautsalat mit gebratenen Speckwirfeln

Gurkensalat mit Knoblauchrahm oder Essig-Ol Marinade
Indianerbohnen-Kukuruzsalat mit roten Zwiebeln
Paradeisersalat an frischem Basilikum

Apftel-Selleriesalat mit gehackten Walnssen

Schwarzwurzelsalat an Joghurt und Kréuten

VVegoner Fenchelsalat

mit frischer Mango und geréstetem Mohn



Preis pro Person bei Auswahl von 1 Salat
.. auf Anfrage!

Preis pro Person bei Auswahl von 2 verschiedenen Salaten
.. auf Anfragel!

Preis pro Person bei Auswahl von 3 verschiedenen Salaten
.. auf Anfragel!

SUidspeisen

.. unsere siben Kreationen werden in Glésern und Schisserln oder
auf Silberplatten angerichtet und dekorativ am Buffet aufgebaut ...

Hausgebackene Mini Schaumrollen

Variation von Schnitten oder Dessertstiickerln



Burgenlandschnitte

Mohn-Obers-Himbeerschnitte
Malakoffschnitte

Obstschnitte
Leithaberg-Kirschschnitte
Cremeschnitte

Sacherwirfer]
Esterhazywirterl

Zitronenrdllchen
Beerenrdllchen

Sibes Omelette an Creme von der Edelkastanie

Luftiger Schneeball in der Bourbon-Creme

Schokolade-Zimt CupCake mit Glihwein Feigen

Hausgemachtes Obsttérichen mit Winterfrichten und Topfencreme
Mini Topfenkndderln aut saftigem Zwetschkenréster

Panna Cotta von der Vanilleschote und eingelegte Waldbeeren

Knusprige Schokolade Tasse an Bratapfelcreme und Zimtobers



Helles und dunkles Schokolademousse
mit eingelegten Schattenmorellen

Somloer Nockerln ...das Tiramisu der K& K Zeit

Susse Sushi und Maki mit Schokoladestabchen

(ab 25 Portionen)

Preis pro Stick bei Auswahl von
Schaumrollen und Desserstickerl
von Schnitten, Wirfeln oder Réllchen
.. auf Anfragel!

Preis pro Person bei Auswahl von 1 Stbspeise
.. auf Anfragel!

Preis pro Person bei Auswahl von 2 verschiedenen Siidspeisen
.. auf Anfragel!

Im Fall von Allergien oder Unvertraglichkeiten
kénnen wir sémtliche Einschrankungen, nach Absprache, natirlich
gerne bei der Zubereitung unserer Speisen bericksichtigen.

Uber enthaltene Allergene in sémtlichen Speisen unserer
Cateringemptehlungen informieren wir Sie gerne in einem
persdnlichen Gesprach!



Snacks zur spdten Stunde

Klassische Gulaschsuppe vom Donauland Rind
.. aut Anfragel!

Woirziges Chili con Carme mit Kukuruz und Kidney Bohnen
.. aut Anfragel!

Klassisch-pannonische Krautfleckerl in der Riesenpfanne
.. aut Anfragel!

Variation vom 6sterreichischen Kase - Hart-, Weich- und Schnittkaise
von Schat, Kuh und Ziege inkl. Butter Trauben und Kemen

Kasebrett klein inkl. Gebdck - Preis p. P. & 100 g ... auf Anfrage!
Kasebrett grob inkl. Geback - Preis p. P. & 200 g ... auf Anfrage!

Parmesanlaib im Ganzen - ca. 11-14 kg
grine & schwarze Kalamata Oliven

Olivendl, Basilikumpesto, getrocknete Tomaten
und Kapernbeeren sowie Brot & Gebdck

Pauschalpreis inkl. Beilagen ... auf Anfragel!

Variationen von Schinken und Luftgetrocknetem

Verschiedene Speck-, Schinken- & luftgetrocknete Spezialitaten
inkl. diverser Beilagen als optisch ansprechende Schmankerlplatte
Variation klein inkl. Gebdack - Preis p. P. & 100 g ... auf Anfrage!
Variation grofd inkl. Gebdack - Preis p. P. 4 200 g ... auf Anfrage!



Transportkosten | LietergebUhren

Anlieferung von Equipment und Inventar sowie sémtlicher Speisen
lhrer Buffetauswahl bzw. Abholung des schmutzigen Equipments
nach dem Fest ausgehend von unserem Standort Purbach
(Purbach, Breitenbrunn & Donnerskirchen beliefern wir kostenlos)

pro gefahrenem Kilometer (inkl. Personalkosten) ... aut Anfrage!

Passend zur Auswahl |hrer Speisen stellen wir sémtliches, benstigtes
Inventar, wie: Teller, Schisseln, Besteckteile, Servietten und das
Buffetequipment kostenlos zur Verfigung.

Bei Inventar-, Glas- oder Porzellanbruch berechnen wir einen
Kostenbeitrag in der Hohe des Neukaufpreises.

Unsere angebotenen Preise basieren immer auf der uns

zuletzt bekannt gegebenen Gasteanzahl.

Anderungen an |hrer Gasteanzahl werden aus logistischen Grinden
nur bis spatestens 5 Tage vor der Veranstaltung bericksichtigt.

Stand Mérz 2017 - Anderungen & Druckfehler vorbehalten!

pures ver: nugen

restaurant & catering

am kellerplatz 5-9 7083 purbach/nsee
t: 02683 2599 5 m: team @ john-purbach.at

www.jahn-purbach.at




