... unsere Starters

Carpaccio 1650

vom heimischen Rinderfilet
mit Olivend| und Balsamico an Rucola und Grana Padano
dazu unser knuspriges Pizzabrot

Schwammerlsalat 1750

Frische Eierschwammerl mit gerdsteten Bauemnspeckwirfeln
auf Melange von Blattsalaten und knusprigen Pizzastanger]

Backhendelsalat 1750

gebackene Filetstreifen vom heimischen Landhend|

auf bunt gemischten Blattsalaten mit frischem Salatgemise
Paprika-Gurken-Tomaten-Karotten an Thousand-Island-Dressing
und knusprige Pizzastangerl mit Kréutersalz & Knoblauch

Gemischter Beilagensalat dein | grob 500 | 690
Dressing nach Wahl - Joghurt | Honig-Senf | Thousand-Island | Balsamico-Olivend|

Krattige Rindsuppe 550

mit Leberknddeln oder Krauterfrittaten nach VWahl

Knoblauchcremesuppe 600
mit gerdsteten Weibbrotwirteln

Cremesuppe von Eierschwammerln 750

mit knusprigem Prosciuttostanger]



... unsere Pasta & Gratins

Tortelloni

mit Ricotta-Spinat-Pinienkernfillung
in Cocktailfomatensauce

Pasta Rimini

Frische Pasta & Meerestrichte vom Girill
Kalamar | Oktopus | StBwassergamelen | Mies- und
Pfahlmuscheln dazu Rispenparadeiser in Oliven-Knoblauchdl

Lasagne al forno

der Klassiker mit Béchamelsauce und Ragout alla Bolognese

Uberbackene Spinatnockerl

in Schinken-Oberscreme mit Blattspinat und Mozzarellahaube

Pasta Carbonara

nach originaler italienischer Zubereitungsart
unsere frischen Spaghetti mit lufigetrocknetem Guanciale
an Ei und Pecorino Kése  (ohne Obers)

Spaghetti alla Bolognese

mit unserem hausgemachten Fleischragout

# optional mit frisch gehobeltem Grana Padano

17,00

20,50

16,50

16,00

16,00

1500

3,00



.. unsere Emptehlungen

Grostl von frischen Eierschwammerln 1750

unser bodenstandiges Pfannengericht
mit heurigen Erdépteln und knusprigem Bauernspeck
dazu Zwiebeln an buntem Paprika und geschlagenem Hihnerei

Gebratene Filetstiicke vom Zander 250

mit Schwammerl-Erddpfelstampf
an Knoblauchschaum

eggie CevapCiCi #vegm # ghtenfe 1700

hausgemachte Cevapcici
mit Skin on Pommes und Zwiebelsent

Garnelenptanne 1950

nach katalanischer Art in reichlich Knoblauch-Olivendl
ausgeldste und gebratene Riesengamelen

dazu Cocktailparadeiser und frischer Rucola

sowie knusprige Pizzastanger]

/wiebelrostbraten 2300

Rosa gebratene Filetschnitte vom Genubregion Rind
dazu knusprige Zwiebelringe und Bratkartoffeln
an kraftigem Burgunderijus



... unsere Klassiker & Barbecue

Cordon Bleu Rollchen 18,00

ausgebackene Filetrollen vom Schweinsriicken
mit Bergkdse gefillt dazu Pommes frites

Wiener Schnitzerl vom Schweinsricken 1600
dazu Erdapfel-Vogerlsalat

auf Wunsch auch von der Landhendlbrust 18,00

Spareribs 2050

nach Barbecue Art gebraten dazu knusprige Bratkartoffeln
und unsere hausgemachte Sauce Aliola

Papa Joe's Burger  medim gebraten 1650

hausgemachtes Rinderpatty | Pizza-Burgerbrétchen | Cheddar Kase
Cocktailsauce | knackiger Blattsalat | gebratener Speck | Spiegelei
und unsere Skin on Pommes  # Dipsauce bitte extra bestellen

COle SlOW BUI’gel’ # medium gebraten 16,50

hausgemachtes Rinderpatty | Pizza-Burgerbrétchen

Cole Slaw | BBQ Sauce | frischer Blattsalat | Cheddar Kase
gerdstete Zwiebelringe

und unsere Skin on Pommes  # Dipsauce bitte extra bestellen

# Dip Saucen
Aliola | Cocktail | BBQR | Curry | Sweet Chili | Hot Chili 300



.. unsere Stbspeisen

Murbteig-Schokoladekuchen

mit Beerenragout und Bourbon-Vanilleeis

Tiramisu Parfait

der frostige Klassiker
mit Cappuccino-Karamellcreme

Frisch gebackene Palatschinken

mit hausgemachter Marillenmarmelade (3 Stk.)

mit Vanilleeis und Schokoladesofye (2 Stk.)

Tichy's Eismarillenknodel

im HaselnuBmantel

Vanille mit Schuss

Bourbon-Vanilleeis mit Baileys Sahnelikor
und Schlagobers

Amore Giuseppe

Bourbon-Vanilleeis mit warmen Himbeeren
und Schlagobers

6,50

/50

/00

500

6,00

/00



